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Tournus propose une large gamme de bacs enTritan, qui est un copolyester 

sans bisphénol a, développé par Eastman, ces bacs sont conformes à la norme 

européenne EN 631.1 et compatibles avec les équipements et appareils 

gastronormes des autres marques.

Ils conviennent pour le stockage en chambre froide, la préparation, le stockage et pour

le maintien en température (liaison froide, liaison chaude). Températures d’utilisation

de -40°C à +90°C. Préhension du couvercle facile grâce à la poignée moulée. 

Bacs empilables sans risque de coincement grâce à l’épaulement à la surface lisse 

du copolyester. Repères gradués en litres.

> les avantages du copolyester :

- Matériau alternatif au polycarbonate, exempt de bisphénol A.

- Excellente résistance aux chocs et aux fissures.

- Matériau durable, bien adapté aux passages en machine à laver.

- Léger et parfaitement transparent pour une bonne visualisation du contenu des bacs.

- Matériau entièrement recyclable.

Nouveau

Extrait de la loi française n° 2010-729 du 30 juin

2010 tendant à suspendre la commercialisation

de tout conditionnement comportant du bisphénol A et

destiné à recevoir des produits alimentaires :

Article 1 - La fabrication, l’importation, l’exportation et la

mise sur le marché (...) de tout conditionnement, 

contenant ou ustensile comportant du bisphénol A et 

destiné à entrer en contact direct avec des denrées 

alimentaires pour les nourissons et enfants en bas âge

(...) jusqu’à ce que le Gouvernement, après avis de

l’Agence nationale de sécurité sanitaire de l’alimentation,

de l’environnement et du travail, autorise la reprise de ces

opérations.

cette suspension prend effet, dans les mêmes 
conditions, au 1er janvier 2015 pour tout autre 
conditionnement, contenant ou ustensile comportant
du bisphénol a et destiné à entrer en contact direct
avec des denrées alimentaires.

les Bacs
Profondeur 

(mm)
Capacité 

(litres)
Réf.

GN 2/1 650 x 530 mm 200 58 864 754

GN 1/1 530 x 325 mm

65 8,5 864 761

100 13 864 762

150 20 864 763

200 27 864 764

GN 1/2 325 x 265 mm

65 4 864 771

100 6 864 772

150 9 864 773

200 12 864 774

GN 1/3 325 x 176 mm

65 2 864 781

100 3,5 864 782

150 5 864 783

200 7 864 784

GN 1/4 265 x 162 mm

65 1,5 864 791

100 2,5 864 792

150 3,5 864 793

200 4,5 864 794

GN 1/6 176 x 162 mm

65 1 864 801

100 1,5 864 802

150 2,5 864 803

200 3 864 804

les
couvercle

Réf.

GN 2/1 864 755

GN 1/1 864 765

GN 1/2 864 775

GN 1/3 864 785

GN 1/4 864 795

GN 1/6 864 805

les
éGouttoires

Réf.

GN 2/1 864 756

GN 1/1 864 766

GN 1/2 864 776


