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L3 capacité d wne entreprise 3 innoves
repose Egalement sur Je capiral
humain dent elle dispose, Clest ce
capital qui va réellement influescer
Fémergence de Yinnovation. Mais la
créativité n'est pas un don ! Elle dait
étre “moculée” par Je chef d'entre.
prise & toutes los strates de Pentre.
prise, suprés de tous les collabora-
teurs. Icl, 'exemplarité du
management prend 1out Son sens:
“Lat smise e place d'wpe cultine dentre-
prse dédice it {innowalion s adtive ur
e loug terme”, rapporte
Pierre Marcel, direc-
teur général de Tour-
uus Equipementa o
Tournis, Concréte
ment, § s"agit de dite dadrement & sex
cotlabaratenies que Ventreprise o
besoin de leurs compitences ¢ d'ex.
pliquer pourquol leur investissensent
estessenticl "En tavalllant Flrgwo-
fion Srnltaséasent sur le produit (¢an
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celle qui slent topoury on premier 4 |

Fesprit), Is service (avev porfais un
tonpeacs fort sds - ads des cionts posr an
COT MIOEe ) 1 les procesass inteenes
Fentreprise, (c'est-dalire nnover dany
notre manicee de sravailler), Cimpact
comme factewr e differenciation de
tieese offve pent éire considerabie *, poree-
suit Mierre Marcel. Dex techniques
managénales qui développent Nitia.
tive et Bavorisent Fapparition de por-
touss de projets peuvent dre mises en
place. Ly famille Bouillard e a expl
nmenté quelques-tnes. “Cles une
wéritable démarche d'en-
treprise gue nows eatrele-
WORs en proposant, par
exeniple, des cadeanx ou
dey bonas, Je teste per-
Saudé g le facteur oé de Hinnovation
tiens dons lo motivation ¢t onplication
e Teresemible de mos salands”,

Lo capital umain joue aussi wn yole
primordial dans les phases de déve
opperment technique of commsercial

qQui peuvent nécessiter Facquisition
de compitences spécifiques. *A cetc
Ceape-ld, Fentreprise doit sovoir exploiter
s comperences individudles, comme les
compeacaces collechves. BY pour ce fiire,
vhle @ esoine de talents, dpanouls et conti-
rissellerment formds, & sows bes mioreuy de
lentreprise”, sffirme Cuillaume Mer.
rouche, co-foodateur de Kineti Tech
nologies & Macon, Un bitan sur les
compétences techniques, commer.
ciales, managériales... inteme 3 Ten
freprise penmctiva d'évalier sa aps-
cité i développer des services
innovints, Il permettya d'angiciper Jes
besoins ot de prévoir les finance-
ments des differentes formations §
hettre et place,

f:‘.é ANNEE DE UINNOVATION
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Tournus equipe ses mateériels avec des QR
code

En 2015, le spécialiste do fanvironnesnent inox, | o7 £ guipes |, Innove | Outre son nouvean
catalogue qui sencichit de nombreuses nogveseds Je fabricant (rancals équipe dorénavant ses inatériely
de QR Code gue bes instaliateurs et les utilisatetirs pauvent scalinves pour sccéder directement, via tablotte
ou smartphone; 4 la Hche d'identitd du produit iqui garanne son ortgime) 5 notice 4 utlisation. ses
composants pour ke SAV ou encore b des recommandations en matitee dentretben de Finoe o comment.
recycler en lin do vie le matéricl En paraliie. be fabefcant propose aux installoteurs un foghclel
dimplantation bapsisdé Speed Shelving qui permet d avoir rapidement une idde aves un chitirago d'un
envirennement ino Des ssevios dang Paie du temgs |

__ «~Rpf 30 Avril 2015
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Tournus prend
l'option snack

oumus Equpemes st

won Offre d'équiperrents )
destruton de b restaurstion ra-
poe. Lr prerrier fabricant frare
S s fe domaine de ['ervis
oanterent oo des cursines
professonrielies, gul sbeliae aC-
fatberment foasentd de seq o+
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La rapide d'abord

Cole-Cl commench A représsn-
b L petite padt o0 rdoions.
Bl de son sttt ot srdre ony
progresson, 53 statége vie )
Acomgagnee i marché gran-
Sesant de b metasstion rapde
tard aver tes prucsts tacition-
0% cornme les syon-
nages, tabdes inoe, chas
s & lasidrs, oA
Sargie 38 QAMTe e
cfigoes. Angl, Tourus
propose Lk poubede
soack. U collectmie b
dichets o T Rres et
goté sur 4hn dessus
d'un rebord pour b o
pose des plateava. Son
cEocmitd perret Bimee
o phace et Iévacuation
wsde d'un L3¢ torw pan
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TOURNUS
D'une hautewr de

200 =, le mauble
régirigé de Tournus offre
un solide plan de travad
Inox Coudid par panneau
Stratifié hydrofuge.

Le soubassement est
6quipé d'un évaporsteur
ventild, encasted, aves
tunnet e diffusion sRué
o partie wpdrieure Ce

2 réserve. 3 Nabri des
projections. Enfin, les
Ouvertures unifor mément
dsposdes cans e
plalond garantissent une
16D UBEN homogdne Ce
13 tepdrature
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TROPHEES

Plasto protééé sa creatlvne

T TR T T ST

L'entreprise Plasto, basée
a Chendve, a recu hier un
trophée de I'innovation.

C’est lors de I'assemblée
générale de la Chambre
régionale de commerce et
d'industric (CRCI) de
Bourgogne, organisée & Di-
jon qu'avait licu la céré-
monic de remise des tro-
phées INPI de I'innovation
2009. L'INPI, comprenez
Institut national de la pro-
pri¢té industrielle, milite,
en particulier auprés des
PME, sur la nécessité d'in-
nover, mais aussi de proté-
ger cette inventivité par
le biais de la propriété
industrielle et du dépot de
brevets,

« Une démarche trop sou-
vent pergue comme com-
plexe et chere par les pa-
trons de PME », déplorait
Philippe Laval, directeur
général délégué de I'INPL
La remise de ces trophées
sert en partie a sensibili-
ser a la question et & susci-
ter des actions allant dans
le sens d'une plus grande
protection des innovations

Roland de la Brosse, dirigeant de Plasto. Proto Amaud Frctie

€€ La propriété
industrielle
calorise et protege
I'innovation. ”

Philippe Laval, directeur
général délégué INPI

par les industriels. Trois en-
treprises ont été distin-
guées : deux de Sadne-ct-
Loire (Profile et Tournus
Equipement) et une de

Cote-d'Or : Plasto. Basée d

a Chendve, dirigée par Ro-
land de la Brosse et em-

plovant 468 salarics, elle
est spécialisée dans les
adhésifs, pour I'automobile
et la santé. Soixante per-
sonnes y travaillent sur la
recherche et le développe-
ment (R&D) et Plasto con-
sacre 6 % de son chiffre
d'affaires (79 millions d'cu-
ros en 2008) & ce secteur.
Une innovation bien proté-
gCe : I'entreprise a dépos¢
plusieurs dizaines de de-
mandes de¢ brevets ces
dernicres annces.
 BERTY ROBERT
b.robert@leblenpublic.fr

oy ddglshow

27 Novembre 2009



le Journal duPalais

LES LAUREATS BOURGUIGONS

DES TROPHEES DE L'INPI. Plasto, Tournus
Equipement, Profile Contrdles industriels

et I'Institut de chimie moléculaire de I'université
de Bourgogne : tels sont les quatre lauréats
récompensés en Bourgogne par I'Institut
national de la propriété industrielle, qui a remis
jeudi dernier ses trophées de |'innovation.
Plasto, a Chenove, a déposé, depuis 1996, 34
demandes de brevets ; I'entreprise est devenu
un leader dans le domaine des adhésifs. Plus
modestement, Tournus Equipement a déposé,
depuis 1993, huit demandes de brevets,

dont deux en 2008-2009, dans un secteur tres
traditionnel : les ustensiles de cuisine. Idem
pour Profile, le petit poucet de Chalon-sur-
Sadne qui, avec six salariés, a acquis le monopole
sur une technique innovante de contrdle
non-destructif. Enfin, 1a recherche publique

a été, elle aussi, mise a I'honneur, a travers
I'Institut de chimie moléculaire, a I'origine

de 20 brevets, dont deux sont exploités sous
licence par I'entreprise CheMatech.

27 Novembre 2009
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EQUIPEMENT
Le four Temp Up de Tournus

chez Bos Equipement Hotelier

Bos Equipement Hotelier propose aux restaurateurs de découvrir le four de
remise en température Temp Up par Tournus Equipement. Ergonomique avec
son intérieur aux bossages anti basculement, Il est particuliérement simple d‘utilisation,

Sa programmation s'effectue a l'aide d'une large molette crantée et une alarme sonne

lors des enfournements et de la sortie des plats. Temp Up est disponible en 2 versions :
mono-programme (une durée unigue de remise en température) et multi-programmes
(enregistrement de 2 ou 3 durées de remise en température). Une fois le ré(hauffage
terminé, les fours passent en mode « maintien en température » de maniére automatique.
Lintérieur rayonné avec glissiéres embouties permet un nettoyage aisé et rapide. Coté
sécurité, les composants encastrés dans la structure interne du four évitent tout risque pour
Putilisateur : il "y a aucune arréte saillante, la chauffe et le ventilateur s'arrétent une fois fa
porte cuverte, Renseignements sur www.bos-equipement.com. E.N.
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Lancement du nouveau catalogue

Tournus 2014

Tournus Equipement lance son nouveau catalogue
2014, mettant A la disposition des peofessionnels de
nombeeuses nouvesutés. Une ouverture vers la bou-
langesie-patisserie est particuliérement remarquée,

avec la mise en avant de chariots euronormes, pour . __,,,,,_u,‘.w”,.,‘

bacs & patons et de stockage. A découvrir également, BTSSRI S NSRS RS
I'élargissement de l'offre équipement inox de ka marque avec, entre autres, :
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secteur. Les services Tournus Equipement, sa démarche éco-responsable et ses ;mwmamm\lmwu =
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1L concept Mobitcook de Tourniss est
une cuisine peofessionnelle ambu-
lante. modylable et peesonnalisable.
Il permet d'aller § [ reacontee du

‘consommateur, de cuisiner au plus

prac, au momont 1deal, en chosissant Factivité culinaire
adaprde. Il 3 616 pensé pour offtr UN MAMUM de Possi-
bilités dimplantation, en intérigur comme sn extérieur :
wreet food, marchids, éwdnements sportifs ef cultureh, sa-
loas, restauration collectivee, activités de plein ain réunions
dssociotives, soirées d théme.,, Moblicook constitu un en

semble complet, composé dun module de base Iibrement
complété par des dquipements de préparation, de Lulsson,
de maintien en température, dhyglene ot des 3cCessdines
cpécifigues aux différents types de cuisine. Le module de
base o5t représents par un meubie Inox sur toues com-
portant des éranbres inférieures et une vitre de protection
ever Lablette de dépose. une biche textile 3 x 2 m ¢t un
support mpriméds au visuel du concept. Il comporte aussi,
le cas dchéant, une saladette isotherme, Aprés utilisation,
cet ensemble s¢ replie ot s¢ range dans une housse noire
fournic. Mobicook permet un grand choix de préparations
culindites : burgers, pzzas, Crépas, pates, Padlias, CousCous,
mouia frites, soupes... Le modute de base, compact, et
aisément maniable et se loge dans un véhicule utilitaine
standard. Quelgues minutes suffsent pours meltre en place
le concept ou pour e repilen
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EMPLOYEUR OU SALARIE
DANS LE COMMERCE DE DETAIL ET DE GROS
A PREDOMINANCE ALIMENTAIRE

€5 do vos droits ot obligations en vous procurant
]

l votre CONVENTION COLLECTIVE

\ _— JOURNAUX OFFICIELS
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Produits & Equipemenits
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Le lave-mains TS2000N et le four 'temp up'

LES NOUVEAUTES TOURNUS EQUIPEMENT
2012-2013 AU SIRHA

Tournus Equipement sera présent au prochain Sirha (Hall 5, C122) du 26 au 30 janvier 2013.
L'entreprise y exposera les nouveautés 2012-2013 : le lave-mains TS2000N, nouveau modele
monobloc a commande fémorale, avec un bouton-poussoir disposé sur le bandeau avant. Il est
réalisé en une seule piece d'inox emboutie avec une cuve, une jupe et un dosseret pour une
hygiene maximale. Autre produit, le four 'temp up' qui existe en deux versions mono-
programme ou multiprogrammes permettant I'enregistrement simultané de 2 ou 3 durées de
remise en température. L'intérieur est entierement rayonné avec des glissieres embouties : le
nettoyage peut étre effectué aisément, y compris au jet basse pression. Enfin, Tournus
Equipement concoit tout types d'espaces sur-mesure pour les selfs d'entreprise : buffets pour
les hotels, self-service en ligne, en scramble, en ilots, kiosques, 'food courts', sandwicherie.
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LE C.HEF..

LE MAGAZINE DES CHEFS DE CUISINE
Avril 2015

}OURNUS
= Un nouveau catalogue fiable et complet

LA CARTE
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Tournus Equipement présente son catalogue 2015, permettant
foume ST ) aux professionnels de faire le piein de nouveautés. On y retrouve
oy v 10 1° skt § Vervetion en effet des salad'bars avec cuve réfrigérée ventriée, des meubles
d'animation avec décaissé pour chahing dish. des meubles de salle,
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el [t chaud, perches d'atimentation par le plafond, etc.). Le nouveau
e meoren | St et e catalogue Tournus 2015 senrichit également de nombreuses
A OMSMMNAIAT | St informations, avec notamment les « +produits ». des informations techniques détail-
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e i e . 1 S — lées pour déhinir des produits adaptés au projet a réaiiser (performances, rappel des
| e e . e e normes, capacités de stockage, etc.). Un outll de travail défnmitivement complet, fiable
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« Manutentfion « Préparafion « Licison froide « Stockage «Hygiene
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LE C.HEF..

LE MAGAZINE DES CHEFS DE CUISINE
Mai 2014

Lancement du nouveau catalogue Tournus 2014

Tournus Equipement lance son nouveau catalogue 2014, mettant a la
disposition des professionnels de nombreuses nouveautés. Une
ouverture vers la boulangerie-patisserie est particulierement
remarquée, avec la mise en avant de chariots euronormes, pour bacs a
patons et de stockage.

A découvrir également, I'élargissement de 'offre équipement inox de
la marque, avec, entre autres, une extension de la gamme de meubles,
un lave-mains raccordable sur secteur et, pour la restauration rapide,
une poubelle spéciale snack.

Les services Tournus Equipement, sa démarche éco-responsable, et ses
bestsellers (fours de remise en température Temp Up, armoires de
maintien en température Roll’Service et Roll’Fresh, etc...) sont
également a retrouver au sein du catalogue.

www.tournus.com
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Décembre - Janvier 2015

Meuble collecteur de déchels de
110 litres pour la restauration
rapide et les snacks. Dessus
avec rebord pour ko dépose de
plateaux. Fagode inox mobile
comportant & |'arriére un socle

et un méplat trés rigide d'épais-
seur 4mm pour le support du soc,
Cetie disposition permet lo mise
en ploce et I'évacuation cisée
du sac tenu par sangle élastique.
Dim : Lxp (mm) : 444 x 480,
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